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RESUMO SIMPLES

TEORES DE ACUCARES DO PIMENTAO VERDE
(Capsicum annuum L.)
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,Franciscleudo Bezerra da Costa °

INTRODUGCAQO: O pimentdo verde é um fruto colhido antes de completar a maturacdo. A aceitacio
dessa hortalica é influenciada pelo cor e sabor caracteristico, uma vez que esses atributos indicam
qualidade nos frutos. Para se obter pimentbes verdes de qualidade é necessario que a colheita seja
eficiente, visto que a maturidade é um fator importante para determinar o armazenamento e a
comercializacdo. Portanto, o conhecimento sobre a hidrélise do amido e conversdo de agucares auxiliam
durante o controle dos processos degradativos que geram perdas desses frutos apds a colheita.
OBJETIVOS: Objetivou-se determinar os teores de aglcares em pimentBes verdes comercializados na
cidade de Pombal, PB. MATERIAIS E METODOS: O experimento foi conduzido no Laboratério de
Quimica, Bioquimica e Analise de Alimentos, do Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar, da
Universidade Federal de Campina Grande, Campus Pombal. Para realizacdo das analises os pimentdes
foram selecionados, lavados em agua corrente, triturados separadamente em liquidificador e transferidos
para recipientes plésticos. Os pardmetros avaliados foram: solidos sollveis, agUcares totais, agucares
redutores e ndo redutores. Apos as analises foi determinado coeficiente de correlagcdo de Pearson entre as
caracteristicas estudadas. RESULTADOS E DISCUSSAOQ: Os teores de solidos soltveis foram de 4,9%,
comportamento esperado ja que o fruto se encontra no estadio verde. Vale destacar que esse resultado
corresponde a todos os sélidos presentes na polpa do fruto. O aglcar total foi de 3,1 g 100 g* indicando
gue a concentracdo de acucar em frutos de pimentdes imaturos € menor. O agucar ndo redutor foi de 1,0 ¢
100 g*, sendo esse valor proporcional a reserva energética do fruto. O teor de aglcares redutor
encontrado foi de 2,1 g 100 g, resultado previsto uma vez que esses compostos foram acumulados para
serem convertidos em acgucares de baixo peso molecular durante a maturacdo. As variaveis estudadas
apresentaram correlacdo significativa, com uma forte correlacdo positiva entre os solidos sollveis e
acucares nao redutores, como também entre os acUcares totais e acUcares redutores, informando que os
acucares presentes no pimentdo verde sdo interligados. CONCLUSAO: Os teores de sélidos soluveis,
acucares totais, aglcares redutores e aglcares nao redutores nos pimentdes comercializados foram baixos,
indicando que os frutos foram colhidos no estddio de maturacdo adequado para a armazenamento e
distribuicéo.
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